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138 Lemon Grass - Asiatisch, Chinesisch

SALAT
1 kllz:ngosalat mit Crevetten nach kambodschanischer ¢ 14.50
r

2 Tofusalat mit Mango nach kambodschanischer Art & 10.50

3 Vietnamesisch gemischter Salat [\ 6.00

4  Thailandischer Papayasalat S 9.50

5 Thailandischer Pouletsalat (1] 10.50

6  Thailandischer Rindfleischsalat Sl 14.50

7 glzsnudelsalat mit Crevetten nach thaildndischer & 14.50

r

SUPPE

10 Kambodschanische Gewiirzsuppe mit Pouletfleisch 7.50

11 Kambodschanische Gemiisesuppe mit Pouletfleisch 5.00
und Zitronengras

12 Vietnamesische Zitronengrassuppe mit 5.00
Pouletfleisch

13 Vietnamesische scharf-saure Suppe mit Crevetten 7.50

14  Szechuansuppe nach chinesischer Art & 5.50

15 Wan Tan Suppe mit Crevettenfiillung 7.50

16 Maissuppe mit Pouletfleisch 5.00

17 Chinesische scharf-saure Suppe mit Rindfleisch & 5.50

18 Thailandische Kokosnusssuppe mit Pouletfleisch & 6.50

19 Thailandische scharf-saure Suppe mit Crevetten & 7.50

VORSPEISEN

20 Frittierte vietnamesische Friihlingsrollen mit 10.00
Gemiise

21  Frittierte viethamesische Friihlingsrollen mit 10.00
Gemiise und Fleisch

22  Frische Vietnamesische Salatrollen 8.50

23 Vietnamesische Crepe 11.50

24 Gemiise Tempura nach Kambodschanischer Art 12.50
serviert mit Salat und Krauter

26 Chinesische Friihlingsrolle mit Gemiise und Fleisch 4.50

25 Chinesische Friihlingsrolle mit Gemiise 4.50

27 Gebackene Wantan (mit Crevettenfiillung) 11.50

28 Gebackene Crevetten mit einer Chef-Sauce 11.50

29 Gebratene Teigtaschen mit Schweinefleischfiillung 10.50

30 Gebratene Teigtaschen mit Gemiisefillung 10.50

31 Pouletspiessli an einer Teri Yaki Sauce & 12.50

32 Verschiedene gedampfte Dim Sum fiir 2 Personen 25.50

33 Thaildndische Pouletspiessli an einer Satay Sauce @& 10.50

34 Thailandische knusprige Samosa 10.50

35 Jakobsmuscheln an einer schwarzen Bohnensauce 15.50

36 Knusprig gebratener Butterkrebs nach & 15.50
kambodschanischer Art

HAUPTSPEISE

40 Gegrillte Crevetten an einer frischen jungen & 30.50

Tamarinden-Chili Sauce nach kambodschanischer
Art
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Jetzt bestellen auf

www.mosi.ch

oder 0844 14 14 14

e

Gebratene Crevetten mit Friihlingszwiebeln und &
jungem griinen Pfeffer nach kambodschanischer
Art

Gebratener Tintenfisch mit Friihlingszwiebeln und
jungem griinen Pfeffer nach kambodschanischer
Art

Kambodschanisches Curry mit Entenfleisch und &
jungem Kokosnuss

Kambodschanisches Curry mit Crevetten und &
jungem Kokosnuss

Knusprig gebratener Butterkrebs nach il
kambodschanischer Art

Gegrillte Schweinsrippchen mit Zitronengras nach
kambodschanischer Art

Gegrillte Auberginen an einer Scharf-Sauer Sauce i
nach Kambodschanischer Art

Mit Basilikum und Chilli gebraten nach G
Kambodschanischer Art
Kambodschanisches Fisch Amok (Kabeljau) &

An Zitronengras gebraten, nach vietnamesischer
Art

Gegrilltes Schweinefleisch nach vietnam. Art,
serviert mit Reisnudeln und Salat

Gegrillte Rindfleischrélichen in Bettelblatter nach
vietnamesischer Art, serviert mit Reisnudeln und
Salat

Gegrillte Crevetten auf Zuckerrohr nach
vietnamesischer Art serviert mit Reisnudeln und
Salat

Gebratene Crevetten an einer hausgemachten &
wiirzigen Zitronengrasmischung nach
viethamesischer Art

Gebratenes Fisch an einer Ingwer-Chili Sauce nach
viethamesischer Art

Gebratenes Fisch mit frischer Mango an einer il
Chili-Sauce nach vietnamesischer Art

Gebratenes Fisch an einer frischen jungen 1)
Tamarinden-Chili Sauce nach kambodschanischer
Art

Gebratenes Fisch mit Frihlingszwiebeln und
Koriander an einer Sojasauce nach chinesischer Art

Gedampftes Fisch an einer schwarzen Bohnensauce &
nach chinesischer Art

Gan Shao Lobster

Lobster gebraten mit Frithlingszwieblen und
Ingwer

Jakobsmuscheln an einer schwarzen Bohnensauce

Gan Shao Crevetten nach chinesischer Art serviert
auf einer Sizzling-Platte

Crevetten gebraten mit Szechuanpfeffer nach &
chinesischer Art

Schweinsrippchen mit Szechuanpfeffer nach
chinesischer Art

Siiss sauer Sauce nach Chinesischer Art

Knuspriges Gan Shao nach chinesischer Art il
Gebraten an einer Satay Sauc3 nach Chin.Art )
serviert auf einer Sizzling-Platte

Chinesisch gebraten nach Szechuan Art T]

Chinesisch gebraten nach Kung Pao Art
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138 Lemon Grass - Asiatisch, Chinesisch

71 Mit Kernelniissen gebraten nach chinesischer Art 21.50 144 Gebratene Eiernudeln mit Gemiise und Rindfleisch 20.50
72 An einer schwarzen Bohnensauce gebraten nach & 21.50 nach chinesischer Art
chinesischer Art 145 Gebratene Eiernudeln mit Gemiise und Crevetten 23.50
73 Mit Chop Suey emiise gebraten nach chinesischer 21.50 nach chinesischer Art
Art 146 Gebratene Eiernudeln mit Gemiise nach 16.50
74  Pouletfleisch an einer Zitronensauce nach 21.50 chinesischer Art
chllne5|.scher Art - DESSERT
75 Ch!nes!sch gebratene Ente nach- kantonesischer Art 29.50 150 Frische Mango mit Klebreis und Kokosmilch 19.00
76 Chinesisch gebratene Ente an einer Orangensauce 29.50 151 Gebackene Apfel 10.40
77 Ente an einer frischen Mangosauce nach 30.50
kambodschanischer Art 152 Gebackene Ananas 10.40
78  Knusprige Ente serviert mit Pancakes nach 36.50 153 Gebackene Bananen 10.40
chinesischer Art 154 Kandierter Ingwer 15.30
79 Peking Ente fiir 2 Personen - Ganze Einte, mit frei 120.00 155 Frische Mango 14.10
Gangen
9 . 156 Frische Ananas mit Salz und Chilli 11.70
80 Gelbes Thai Curry i 22.50 ] . o
. 157 verschiedene frische asiatische Friichte 21.50
81 Rotes Thai Curry ] 22.50
82  Griines Thai Curry il 2250 SOFT DRINKS
83  Mit Basilikum, Chilli und griinem Pfeffer nach i 23.50 161 Coca Cola0.3L 5.20
thaildndischer Art 162 Sprite 0.3 L 5.20
84 Mit Ingwer gebraten nach thailandischer Art Sl 23.50 163 Sinalco 0.3 L 5.20
TOFU 164 Mineralwasser - mit Gaz- 0.3 L 5.20
100 Rotes thailandisches Curry mit Tofu & 21.50 165 RivellaRot0.3 L 5.20
101 Gebratenes Tofu mit gemischtem Gemiise 21.50 166 Rivella Griin 0.3 L 5.20
102 Tofu an einer siiss-sauer Sauce 2150 167 RivellaBlau0.3L 5.20
103 Tofu an einer scharf-sauren Sauce nach & 22.50 BIER
kambodschanischer Art
104 Tofu mit Basilikum und Chili gebraten nach Sl 2250 170 Singha - Thailand - 0.3 L 6.90
kambodschanischer Art 171 Tsingtao - China- 0.3 L 6.90
105 Tofu serviert in einem Tontopf 22.50 172 Heineken 0.3 L 6.90
GEMUSE
110 Chop Suey Gemiise 10.50
111 Pfannengeriihrtes Windgemiise nach 11.50
kambodschanischer Art
112 Pak Choi 12.50

GROSSE NUDELSUPPE

120 Pho Bo - Vietnamesische Nudelsuppe mit 22.50
Rindfleisch

121 Phnom Penh - Kambodschanische Nudelsuppe mit 21.50
Meeresfriichten

122 Kambodschanische Curry — Nudelsuppe mit & 21.50
Pouletfleisch

123 Kambodschanische Curry - Nudelsuppe mit & 22.50
Rindfleisch

REIS

130 Gebratener Reis mit Pouletfleisch 18.50

131 Gebratener Reis mit Crevetten 22.50

132 Gebratener Reis mit Pouletfleisch und Zitronengras 18.50
nach Haus Art

133 Gebratener Reis mit Pouletfleisch und einer Satay & 18.50
Sauce

134 Gebratener Reis nach kantonesischer Art (mit 14.50
Schinken)

135 Naturreis 4.00

NUDELN

140 Pad Thai - Gebratene Reisnudeln mit Eier, Tofu und 18.50
Sojasprossen nach thailandischer Art

141 Singapur Nudeln 23.50

142 Gebratene Reisnudeln mit Rindfleisch an einer il 25.50

Curry Sauce

143 Gebratene Eiernudeln mit Gemiise und 18.50
Pouletfleisch nach chinesischer Art





